BERSTECHER

Wildleberkas vom Rehwild oder Schwarzwild

Zutaten

500 g Leberkasbrat in der Aluschale
oder 1000 g Leberkasbrat in der Aluschale
1 groBe Tasse mit Wasser

Zubereitung

Fleischkase-Brat in der Aluschale im Kihlschrank auftauen lassen. Ofen vorheizen und eine Schale oder Tasse mit
Wasser mit hinein stellen. 500 g Masse in der Aluschale ca 40-50 min im vorgeheizten Ofen bei 160°C backen,
die 1000 g Masse in der Aluschale ca 60-70 min im vorgeheizten Ofen bei 160°C backen.

Da Ofen unterschiedlich sind, kénnen die Garzeiten variieren!

Hierzu passt Kartoffelsalat, Essiggurken, stiBer Senf, scharfer oder mittelscharfer Senf, ganz nach Geschmack und
Laugengeback.

Guten Appetit. Ihre Jager aus der Region.

Ihr Jager und Wildtierschiitzer aus der Region:
Oliver A. Berstecher « Mobil 0178-52253 42 ¢ oliver.berstecher@gmx.de * www.leckerwild.de



